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COMISIA DE SPECIALITATE NR. 13: ÎNVĂŢĂMÂNT LA DISTANŢĂ ŞI CU FRECVENŢĂ REDUSĂ[image: ]
                                                      Standarde specifice ID/IFR ARACIS

Programul de studii:   Controlul și Expertiza Produselor Alimentare	ANEXA B2-IFR
Disciplina: METODE SI TEHNICI DE ANALIZĂ INSTRUMENTALĂ	
Anul de studii: IV
Grupa: 4.1.
Semestrul: 2
CALENDARUL DISCIPLINEI
 
	Peri-oada
	Săptă-mâna
	Seminar față în față (SF)
	Seminar în sistem tutorat (ST)
	Laborator (L)
	Proiect (P)
	EVALUĂRI

	
	
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Teme de control
	Termen de predare/ nr.ore
	Lucrare de
laborator
	Nr. ore
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Data
	Forma (E/Clv/V)

	Pregătire curentă
	14
	-Standardele de laborator
-Metodologia prelucrarii datelor analitice obtinute. Prelevarea probelor 
Intocmirea buletinelor de analiza
-Construirea Curbele de etalonare pentru  analiza unor parametrii fizico-chimici din alimente  prin spectrometrie UV-VIZ./ AA/HPLC/ GC
-Determinarea conţinutului de umiditate  din miere , prin metoda refractometrică.
Determinarea continutului de glucoza, fructoza din sucuri
-Determinarea conţinutului de zaharoză din zahăr solid şi sirop, prin metoda polarimetrică.
Optimizarea metodelor de analiza
-Metodologia prelucrarii statistice a datelor analitice.
-Calcularea incertitudinii de masurare conform ISO GUM
-Verificare

	14
	
	
	

	


	
	
	15-17.05.2026



















	



















V

	Sesiune examene
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	04.06.2026
	C

	
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Legendă:  E – examen, C – colocviu, V – verificare pe parcurs

Coordonator de disciplină,                                                               Cadru didactic activități aplicative, 
Sef lucr. dr. Jurcovan Madalina			              Sef lucr. dr. Jurcovan Madalina































Programul de studii:   Controlul și Expertiza Produselor Alimentare	ANEXA B2-IFR
Disciplina: METODE SI TEHNICI DE ANALIZĂ INSTRUMENTALĂ	
Anul de studii: IV
Grupa: 4.2.
Semestrul: 2
CALENDARUL DISCIPLINEI
 
	Peri-oada
	Săptă-mâna
	Seminar față în față (SF)
	Seminar în sistem tutorat (ST)
	Laborator (L)
	Proiect (P)
	EVALUĂRI

	
	
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Teme de control
	Termen de predare/ nr.ore
	Lucrare de
laborator
	Nr. ore
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Data
	Forma (E/Clv/V)

	Pregătire curentă
	13
	-Standardele de laborator
-Metodologia prelucrarii datelor analitice obtinute. Prelevarea probelor 
Intocmirea buletinelor de analiza
-Construirea Curbele de etalonare pentru  analiza unor parametrii fizico-chimici din alimente  prin spectrometrie UV-VIZ./ AA/HPLC/ GC
-Determinarea conţinutului de umiditate  din miere , prin metoda refractometrică.
Determinarea continutului de glucoza, fructoza din sucuri
-Determinarea conţinutului de zaharoză din zahăr solid şi sirop, prin metoda polarimetrică.
Optimizarea metodelor de analiza
-Metodologia prelucrarii statistice a datelor analitice.
-Calcularea incertitudinii de masurare conform ISO GUM
-Verificare

	14
	
	
	

	


	
	
	8-11.05.2026



















	



















V

	Sesiune examene
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	04.06.2026
	C

	
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Legendă:  E – examen, C – colocviu, V – verificare pe parcurs

Coordonator de disciplină,                                                               Cadru didactic activități aplicative, 
Sef lucr. dr. Jurcovan Madalina			              Sef lucr. dr. Jurcovan Madalina
























Programul de studii:   Controlul și Expertiza Produselor Alimentare	ANEXA B2-IFR
Disciplina: METODE SI TEHNICI DE ANALIZĂ INSTRUMENTALĂ	
Anul de studii: IV
Grupa: 4.3.
Semestrul: 2
CALENDARUL DISCIPLINEI
 
	Peri-oada
	Săptă-mâna
	Seminar față în față (SF)
	Seminar în sistem tutorat (ST)
	Laborator (L)
	Proiect (P)
	EVALUĂRI

	
	
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Teme de control
	Termen de predare/ nr.ore
	Lucrare de
laborator
	Nr. ore
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Data
	Forma (E/Clv/V)

	Pregătire curentă
	8
	-Standardele de laborator
-Metodologia prelucrarii datelor analitice obtinute. Prelevarea probelor 
Intocmirea buletinelor de analiza
-Construirea Curbele de etalonare pentru  analiza unor parametrii fizico-chimici din alimente  prin spectrometrie UV-VIZ./ AA/HPLC/ GC
-Determinarea conţinutului de umiditate  din miere , prin metoda refractometrică.
Determinarea continutului de glucoza, fructoza din sucuri
-Determinarea conţinutului de zaharoză din zahăr solid şi sirop, prin metoda polarimetrică.
Optimizarea metodelor de analiza
-Metodologia prelucrarii statistice a datelor analitice.
-Calcularea incertitudinii de masurare conform ISO GUM
-Verificare

	14
	
	
	

	


	
	
	03-06.04.2026



















	



















V

	Sesiune examene
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	04.06.2026
	C

	
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Legendă:  E – examen, C – colocviu, V – verificare pe parcurs

Coordonator de disciplină,                                                               Cadru didactic activități aplicative, 
Sef lucr. dr. Jurcovan Madalina			              Sef lucr. dr. Jurcovan Madalina
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